olej

Zvysne oleje z
grilovacky je najlepsie
vytriedit

S letnymi teplotami sa na zahraddch, terasach a piknikovych miestach znovu
rozpaluju grily a vona mdsa a zeleniny sa prelina vSetkymi smermi. Je zname, ze velky
podiel na chuti a voni vSetkych tych grilovanych dobrét maju prave oleje a tuky, bez
ktorych by to proste neslo. Lenze ¢o s nimi, ked'sa vSetko doje a zostant len mastné
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okd na dndach nadob ? Vytriedte ich!

My oo

Zlejte vSetky zvysné oleje do PET flase!

o Je to jednoduché. Aj pri vonkajSom grilovani
jednoducho vsetky zvysné oleje a tuky nalejte
alebo stierkou presurite do obycajnej plastove;j
flase. Malé pevné zvysky jedla v oleji nevadia.

Ktoré oleje z grilovania triedit?

0 Nezdlezi na tom, &i je to olejova marindda, olej zo
samotného potierania mésa, zo Salatu alebo
napriklad z oliv. Na recykldciu sa hodia vietky jedlé
oleje pouzivané pri priprave jeddl.




Kam s PET flasou plnou oleja?

najblizSej oznacenej zbernej nadoby na triedenie olejov.
Ich aktudlny zoznam ndjdete
na

) Po naplneni plastovu flasu dobre uzavrite a odneste do

Preco nevyliat olej do travy, na
kompost alebo do zmieSaného
odpadu?

Sancu neskodit péde a vode, a navyse byt znovu uzitoéné
inde - ako moderné biopalivo
pre lietadla a auta.

) Pretoze len triedenim ddate olejom a tukom z grilovania

Preco nepouzivat marinddu opakovane?

Pretoze akondhle v nej raz bolo méso, nezabrdnite uz
o mnozeniu baktérii a zardbdte si na érevné problémy.
Pokial teda nabuduce urobite marinady viac, nez
potrebujete, oddelte si cast hned;, eSte nez do nej cokolvek ponorite.

Kontakt odpady@triedimolej.sk

triedim sk Sidénie Sakalovej 190/30, 0800 700 070. 0919 385 837
014 01 Byt¢a




